EL INVERNADERC

BRIHUEGA (GUADALAJARA)

ENTRANTES
Jamén Ibérico de Bellota 100% “Montaraz”

Tomate azul escabechado con anchoa 00 del Cantdbrico
(4,7, 11)

Alcachofa confitada con Almogrote Manchego
con Picén de Cuenca - 6 unidades 6,7, 11)

Ensalada de Brevas con pastrami braseado de Buey certificado

“Discarlux” con emulsién de Arrope de Toro Albalda
(7,8, 10, 11)

Tartar de Salchichdén de Corzo (3, 7, 8, 10, 11, 14)
Sardinas marinadas sobre torrija de tomate (3, 4, 7, 9, 11)

Pecoratta de Fuente el Saz
con vinagreta de zarzamora de Brihuega y pesto de pistacho de la D.O. CLM

(6,7,8, 10, 11)

* Aperitivo, servicio... 3,50 €/Pax

Alérgenos:
1- Gluten 2-Crustdceos 3- Ovoproductos 4- Pescado 5- Cacahuetes 6- Ldcteos
7- Soja 8- Frutos Secos Cdscara 9- Apio 10- Sésamo 11- Sulfitos

12- Altramuces 13- Moluscos 14- Mostaza

24 €
20 €

25 €

24 €

20 €

20 €

20 €



CARNES

Presa Ibérica Bellota “Montaraz” a la brasa
350 gr. aprox. (7, 11)

Secreto Ibérico Bellota “Montaraz” a la brasa
350 gr. aprox. (7, 11)

Lomo de Vaca Madurado “Discarlux” a la brasa (7, 11)

PESCADOS

Lubina de “Esteros Lubimar”

Braseada con guarnicion de patatas arrugadas al piripiri y verduras
a la brasa (1 kg. aprox., para compartir)

(4,7, 11)

Bacalao “El Barquero”
con salsa de ibéricos (4, 7,9, 11)

Dorada a la andaluza
con salsas asidticas (para compartir)

(3,4,7,8,9,10, 11, 14)

Chipirones con huevos rotos
y emulsién de ajo asado (3, 4, 6, 11, 14)

Pulpo entero con patatas revolconas
500/600 gr. aprox. (4, 7,9, 11)

CARTA GLUTEN FREE

30 €

30 €

30 €

40 €

25 €

40 €

30 €

40 €

“En caso de tener alguna intolerancia alimentaria, por favor

indiqueselo a nuestro personal”

Alérgenos:

1- Gluten 2-Crustdceos 3- Ovoproductos 4- Pescado 5- Cacahuetes 6- Ldcteos

7- Soja 8- Frutos Secos Cdscara 9- Apio 10- Sésamo 11- Sulfitos

12- Altramuces 13- Moluscos 14- Mostaza



