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BROWNIE DE CHOCOLATE “darth vader” con hel-lado oscuro

bOMBÓN DE TIRAMISÚ

(3, 6,  8)

(3, 6)

nachos apple pie

8 €

10 €

6 €

8 €

8 €

(3, 6)

Alérgenos/Allergens:
1- Gluten-Gluten   2-Crustáceos-Crustaceans   3- Ovoproductos-Egg products   4- Pescado -Fish

   5- Cacahuetes -Peanuts   6- Lácteos -Dairy products  7- Soja -Soy   8- Frutos Secos Cáscara- Nuts Shell 
9- Apio -Celery  10- Sésamo -Sesame   11- Sulfitos -Sulfites 12- Altramuces  - Lupines

 13- Moluscos  - Mollusks  14- Mostaza - Mustard

tarta de queso de “la vieja” con sorbete de frutos rojos

CHOCOLATE BROWNIE ‘Darth Vader’ with dark ice cream

TIRAMISU BONBON

old-fashioned cheesecake with red fruit sorbet

TARTA DE CREMA DE QUESO AZUL PAYOYO con helado de manzana
PAYOYO BLUE CHEESE CREAM CAKE with apple ice cream

7 €

(3, 6)

NACHOS APPLE PIE

flan de queso  d.o. la mancha con crema de membrillo al p.x.
La Mancha D.O. cheese flan with quince cream in p.x.

helado artesano (VAINILLA / TURRÓN EXTRA) 6 €
artisan ice cream (VANILLA / EXTRA NOUGAT)
(3, 6)-(3, 6,  8 / T-7 Y T-10)

espuma de coco con maracuyá y mango
coconut mousse with passion fruit and mango

8 €

10 €

crema fina de limón con zumaque, crumble de galleta, nata vegetal 
y ralladura de limón
thin lemon cream with sumac, biscuit crumble, plant-based cream and lemon zest
(3)

(3, 4,  6,  1 1)


