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HELADO ARTESANO CVAINILLA / TURRON EXTRA) 6 €
ARTISAN ICE CREAM (VANILLA / EXTRA NOUGAT)
(3,6)-(3,6,8/ T-7 Y T-10)

BROWNIE DE CHOCOLATE “DARTH VADER" CON HEL-LADO OSCURO 8 €
CHOCOLATE BROWNIE ‘DARTH VADER’ WITH DARK ICE CREAM

(3, 6)

BOMBON DE TIRAMISU 10 €
TIRAMISU BONBON

(3, 6, 8)

FLAN DE QUESO D.0. LA MANCHA CON CREMA DE MEMBRILLO AL P.X. 6 €

LA MANCHA D.0. CHEESE FLAN WITH QUINCE CREAM IN P.X.
(3, 4, 6,11)

TARTA DE QUESO DE “LA VIEJA” CON SORBETE DE FRUTOS R0JOS 7 €

?LI]-FI-\)SHI[]NED CHEESECAKE WITH RED FRUIT SORBET
3,6

TARTA DE CREMA DE QUESO AZUL PAYOYO CON HELADO DE MANZANA 8 €
IEAYUY% BLUE CHEESE CREAM CAKE WITH APPLE ICE CREAM
3,6

ESPUMA DE COCO CON MARACUYA Y MANGO 8 €
COCONUT MOUSSE WITH PASSION FRUIT AND MANGO

NACHOS APPLE PIE 10 €
NACHOS APPLE PIE

CREMA FINA DE LIMON CON ZUMAQUE, CRUMBLE DE GALLETA, NATA VEGETAL 8 €
Y RALLADURA DE LIMON
(THI)N LEMON CREAM WITH SUMAC, BISCUIT CRUMBLE, PLANT-BASED CREAM AND LEMON ZEST
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Alérgenos/Allergens:
I 1- Gluten-Gluten 2-Crustdceos-Crustaceans 3- Ovoproductos-Egg products 4- Pescado -Fish
» 4 b- Cacahuetes -Peanuts 6- Ldcteos -Dairy products 7- Soja -Soy 8- Frutos Secos Cdscara- Nuts Shell
9- Apio -Celery 10- Sésamo -Sesame 11- Sulfitos -Sulfites 12- Altramuces - Lupines
13- Moluscgs - Mollusks 14- Mostaza - Mustard
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